2 Peso Neto.
OerES? 504g
OFspe 207 7 Porciones

INGREDIENTES:

Carne de trucha, cebollas, fécula de yuca, pimenton
ajo molido, especias naturales, sal, pimienta.

Modo de preparacion: Base carnica 1 ooty
Lleva los productos o
directamente del congelador ﬁ TRUCHA
al sartén, sin necesidad de
descongelar. Aiade aceite INFORMACION NUTRICIONAL
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o mantequilla y cocinalos a Porciones por envase 7
fuego medio. Sofrie aprox. Porcion: 729
de 5 a 7 minutos, girandolos Calorias 130 kcal o VD*
hasta doralos y Grasas totales 629 65%
completamente cocidos. Grasas satradas 149 7%
Acompéialos conla salsao | “Grasestans 09 0%
g_uarn|0|on © u'e_ecmon y Carbohidratos 589 2%
disfruta su sabor Gnico. .
Azicares 149 2%
I 0/

Congelacién optima -18°C. :g;' nas 30;‘29 é;"
Una vez abierto el paquete — 9 0°
consumase en el menor Vitamina A 172 g 190"
tiempo posible. Vitamina D 1,15 pg 8%

Hierro 1,35mg 8%

. . . Calcio 33mg 3% o
Registro Sanitario. Vitamina B12 14509 58% &
RSA-0013147-2021 Niacina (B3) 33mg  21% Bl

- %VD basado en una dieta de 2000 kcal. o
Fa_brlcado y emba§ado por: El contenido de azucares proviene de ingredientes © Le]
Yein Stefany Maria naturales como vegetales 8 ®
Rodriguez Botina =2
Direccién: ’ 28
Finca Rancho MALU, Vereda Qo
Las Hermosas, Ginebra (V) g g
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